Ley de Prevencion de las pérdidas
y el desperdicio alimentario

La Ley 1/2025, del 1 de abril, esta en vigor desde el 2 de enero de 2025. Sin embargo, las
principales obligaciones de los agentes alimentarios (las contenidas en su articulo 6) no seran
exigibles hasta el 2 de abril de 2026

1. JERARQUIA DE PRIORIDADES

Prevencion (produccion y compra responsable)

Donacion a entidades sociales para consumo humano

Transformacion en subproductos

Valorizacion energética (biogas)

2. OBLIGACIONES DE TODA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

e Aplicar la jerarquia de prioridades a las pérdidas y el desperdicio alimentario en toda la cadena
alimentaria bajo su control.

e Cumplir con las medidas de reduccion de residuos alimentarios, especialmente en la donacién de
alimentos.

 Facilitar la donacion de alimentos, sin incluir clausulas que prohiban la donacion.

¢ Colaborar con las administraciones publicas para cuantificar los residuos alimentarios.

¢ Disponer de un plan de prevencion de las pérdidas y el desperdicio de alimentos.

 Llegar a acuerdos o convenios para donar excedentes de alimentos a organizaciones sin animo de
lucro, salvo que no sea posible y esté justificado.

¢ Evitar el desperdicio intencional, dejando de dejar alimentos en condiciones que no se puedan
consumir ni aprovechar.

EXCEPCIONES:
e Microempresas y pequeias explotaciones agrarias estan exentas.
¢ Pequenas tiendas o negocios <1.300 m? estan exentas de disponer de un plan de aplicacion, o de promover
convenios con entidades sociales, salvo si forman parte de un grupo empresarial que los supere en conjunto.
e Lajerarquia de prioridades no se aplica a empresas que comercialicen o transformen mermas, excedentes,
alimentos no vendidos u otros productos, siempre que obtengan beneficio econémico, incluyendo transformacion
para alimentacidn animal, bioplasticos, compost, cosméticos u otros usos.

3. OBLIGACIONES ESPECIFICAS POR SECTOR

# SUPERMERCADOS Y MINORISTAS

v Fomentar venta de productos “feos” o
cercanos a caducar

Informar al consumidor sobre su seguridad
A\ Establecimientos < 1.300 m? exentos de
algunas obligaciones

ENTIDADES SOCIALES

v Cumplir con la normativa de higiene de los
productos alimenticios

® Garantizar la trazabilidad de los productos
donados mediante un sistema de registro, excepto
en eventos comunitarios o si la donacion es de
donantes privados

@ HOSTELERIA Y RESTAURACION

S Ofrecer envases para llevar comida sobrante
Informar claramente en carta/ment

A - : ¥ Mantener correctas practicas de higiene en la
Priorizar envases reutilizables o reciclables

conservacion y manipulacion de los alimentos.

Realizar la donacion y distribucion de alime
sin discriminacion.

CATERINGS Y ‘ Destinar la donacién a personas de

COMEDORES COLECTIVOS prohibiendo la comercializaciéon de

= Programas educativos y de
sensibilizacion al personal y usuarios

4. CONVENIOS DE DONACION

¢Qué deben incluir?

@ Condiciones de recogida, transporte y almacenamiento de los productos. Todos los agentes de la cadena
alimentaria deberdn establecer
acuerdos o convenios con
organizaciones benéficas para
destinar sus excedentes a

@ Compromisos de los agentes de la cadena.
@ La seleccion de los alimentos a donar la hara el agente.

@ La posibilidad de que la organizacion receptora rechace la donacion. consumo humano.

5. REGIMEN SANCIONADOR

No aplicar la jerarquia

No donar alimentos aptos para el consumo

No colaborar con la administracién en la cuantificacion
No entregar los excedentes a personas desfavorecidas
(Entidades Sociales)

No contar con plan de prevencién
Discriminar en el acceso al reparto de los alimentos.
Destruir deliberadamente alimentos aptos para el consumo

Hasta
60.000€

Hasta

Muy grave Reincidencia 500.000€
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